CROQUE SUGGESTION DU CHEF
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SAINT STANISLAS
CARTE DE SAISON

LES PLATS FAITS MAISON' SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS. ILS SONT CONGUS AVEC DES PRODUITS FRAIS SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES POUR VOUS OFFRIR
LE MAXIMUM DE SAVEURS. LES PLATS DU JOUR SONT ETUDIES POUR SUIVRE LES SAISONS, LE MARCHE ET PHUMEUR DU CHEF.
LA CARTE QUANT A ELLE EST RENOUVELEE PETIT A PETIT, TOUJOURS EN FONCTION DES SAISONS, DES ARRIVAGES ET DE CE QUILS INSPIRENT AU CHEF.

- ENTREES -

CEUF MIMOSA (A NOTRE FAGON) 75
chips delard, - ciboulette

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE 95
poélée de champignons en persillade

NEMS AU POULET 25
sauce sweet & chilli

BURRATA 25
sauce pesto, carpaccio de betterave

TARTARE D'AVOCAT CREVETTE 25

sauce cocktail, pamplemousse
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- GALADEg -

COCO 75
poulet pané mariné au colombo, tomate,
croQtons, grana padano, sauce moutarde et

miel, romaine

BOBUN 18,5

émincé de bceuf, nems au poulet,
cacahuetes, soja, carotte, concombre,
menthe, nouilles de riz, romaine

POKE BOWL VEGETARIEN 75

féta, melon, concombre, radis, tomate, graine
de courge, taboulé de quinoa

POKE BOWL SAUMON 195

tartare de saumon, guacamole, melon,
concombre, radis, fomate, riz, romaine

-LEs TARTINES -

Au pain de campagne
Servies avec frites maison et salade

MONSIEUR 13,5
Jambon blanc, fromage fondu

MADAME 14,0
Jambon blanc, ceuf au plat, fromage fondu

AVOCADO 145
oeuf poché, avocat, carotte, graines de courge

[llustrations: Livio Bernardo - inst @livioetlaviemoderne

-LEs PLATS -

TORTELLI MOZZARELLA, TOMATE, BASILIC
sauce tomate légérement épicée

TARTARE TRADITIONNEL boeuf <<charolais>>

au couteau, préparé, non préparé ou aller-retour,
frites maison, sucrine

CHEESEBURGER AVEC OU SANS BACON

boeuf << charolais >, sauce au cheddar,
frites maison, sucrine

ONGLET DE BOEUF

sauce éohalote,FpommeS grenailles
aux herbes de Provence

WOK DE POULET AU CURRY ET LAIT DE COCO
riz thal, léegumes du marché

CLUB SANDWICH AU POULET
frites maison

- LEg PLAAAATS -

BELLE ENTRECOTE FRANGAISE
sauce foyot, frites maison

TARTARE DE SAUMON

vinaigrette fruit de la passion, agrumes, avocat,
frites” maison, sucrine

TARTARE A LITALIENNE boeuf <<charolais>>

au couteau, mozzarella, tomates confites,
grana padano, basilic

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE
sauce tomate, linguine, grana padano

WOK DE CREVETTE A LA THAI
nouilles de riz, légumes du marché

CORDON BLEU

sauce tartare, filet de poulet, ambon blanc,
mozzarella, sucrine, frites maison

SAUMON A LA PLANCHA
mariné au miel, soja et sésame, légumes du marché

VvIN DU MOMENT 14cl 2501 50cl  75cl
BIERE pU MOMENT 250 500 T
T T happy
COCK TAIL DU MOMENT =000l 40l Hour
*usqua épuisement
165 SELECTION DE FROMAGES
’ Livarot, Saint-nectaire fermier,
Sainte-Maure, Morbier
19
° LA PART 7,0 / LASSIETTE DES QUATRE 15,0
195 DE;;E RTS
225
FONDANT AU CHOCOLAT VALRHONA 10,5
cceur. de. Toblerone, caramel au beurre salé
185  FLAN A LA VANILLE 9,0
a5 TIRAMISU AU CAFE 9,0
" FROMAGE BLANC 0% fruits de saison 8,0
TARTE TATIN A LA POIRE 105
glace vanille
CREME BRULEE A LA VANILLE 95
tuile & l‘orange
CAFE OU THE GOURMAND 85
320
235 GLACES ARTISANALES
’ OOUPE DE GLACE OU SORBET
1 BOULE 35 / 2 BOULES 65 / 3 BOULES 85
vanille, chocolat, café, pistache, citron,
205 framboise, fraise, coco, mangue
CREPES
o35 Nutella, Confiture ou Sucre 6,5
’ Caramel beurre salé 70
205
19,5
235
—_— JUSQUA 9 ANS (boisson comprise) _—
125
— JUS DE FRUITS (pomme, orange, ananas)
ou COCACOLA ou LIMONADE ou EAU PLATE ¢oc)
— 1 PETIT BURGER AU CHOIX
(cheeselourger / burger saumon)
+ frites maison
e CREPE AU SUCRE ou AU NUTELLA IS

ou BOULE DE GLACE



- CARTE DEg vINs -

viNs BLANCg

COTES DE GASCOGNE IGP Uby
Fruité au parfum dagrumes.

14cl - 25¢l

55 100200 275

50cl  75cl

PAYS D'OC IGP SAUVIGNON Camas 55 10,0200 275
Nez intense dagrumes, finale minérale franche et longue.

SANCERRE AOC Domaine Bizet 8,0 145 290 40,0
Vif et minéral, agrumes et fruits & chair blanche.

PETIT CHABLIS AOC Domaine de Chaude Ecuelle 80 145 290 40,0
Souple, frais, chévrefeuille, amande.

POUILLY-FUISSE AOC Cave des Grands Crus Blancs. - - -500
Les Gavouilles ,

Notes de tilleul, cannelle et miel.

GEWURZTRAMINER AOC Tradition, La Cave du Viell Armand = 7,0 125 25,0 35,0
Arbmes floraux et épices. Parfait avec la cuisine asiatique.

viNs ROsEg

ALPILLES IGP Aimée des Alpilles 55 10,0200 275

Joliment fruité, notes de groseille et de bonbon anglais.
COTES DE PROVENCE AOP Minuty. Coté Presqulle
Souple, rond et plein,

COTES DE PROVENCE CRU CLASSE AOC 4¥, LMees s 10,0

Chateau Sainte Marguerite. Cuvée Symphonie E5 APPELLATIONS
Fresse, élbgance et plasr arometiaue,  un res grand rose, DE PROVENCE

75 135 270 375

180 36,0 500

- BOIgSONs FR

EAUX
Vittel 25l 57 Perrier 33cl 57
SODAS
Coca, Coca cherry, Coca zero 3d 57 Schweppes Tonic ou Agrumes 25l 57
Limonade artisanale 33cl 57  Schweppes Premium 2acl 57
«la Mortuaciennes> Ginger beer ou Hibiscus
Sprite 25cl 57 Redbull 25l 70
Orangina 25c 5,7 Ptit Coco Cola 4acl 55
Fanta orange 25l 57 Thé glacé péche 4ocl N 65
Tropico 25¢! 5,7 Citronnade 4ocl 6,5
Citronnade a rhibiscus 4ocl 6,5
o

- JUs pU VERGER 100/, vITAMINE -
CLEAN JUICE PTIT COCO 25cl 7,0
demander la recette de saison)

ruits frais
JUS DAGRUMES FRAIS PRESSES 2s5c 6,5
Orange, Citron ou Pamplemousse
COLLECTION JUS DE FRUITS 25¢| 57

Jus de fruits, Boissons aux fruits, Nectars de fruits
%)Arange, Pomme, Ananas, Tomate, Fruit de la passion, Cranberry, Framboise,
angue

- COCKkTAILSG -

IMAGINES PAR L‘ALCHIMISTE

Bienvenue dans funivers du Ptit coco. Nos barmen vous proposent leur univers : des créations
inédites & base de produits du monde, des alcools retravaillés, des sirops maison, etc..
RED NIGHT IN MARA & 4,0 WHISKY SOUR MON COCO ©d 4.0

Rhum Havana maceré a lananas et au  Whisky infusé & la baie de Tasmanie, mix maison
gingembre, shrub maison vanille - passion,  jus dorangelyuzu, citron jaune frais, cordial maison,
citron vert, srop dhibiscus, jus de maracuja fruit de la passon, bitter orange/mandarine

SEXY COCO 1400 140 L'AVARICE 5cl 14,0
Gin Beefeater infusé a Ihuile essentielle de Vermouth blanc infuse au romarin,
gingembre et au gingembre frais, sirop de citron jaune, sirop dagave,
vanile, jus de mangue, citron vert, soda concombre: maison
mousse de champagne passionivanile

LENVIE 20 140

Vodka infusée au fruit de la passion, liqueur
de fleur de sureau, mix cranberry/framboise,
citron vert, aquafaba (us de pois chiche)

LA REINE ROUGE (no alcool) 25¢l 11,0

0Thé glacé fleur de Geisha, cordial
maison cassis/framboise/eau de rose,
citron vert, Schweppes hibiscus

ESMERALDA (no alcool) 16l 1,0

Jus de pomme infusé a la reine des prés, cordial rose et sureau, verjus, soda

CERISE DE CHINE wcl 14,0

Liqueur de litchi, Lillet blanc, eau de rose, verjus,
bitter cerise

LA PARESSE (no alcool) 18al 1,0

Jus de cranberry et framboise, soda maison
menthe et gingembre

CLAg¢sIqQUEg CLAgSIqQUES 15

MAI TAT 140, PORN STAR MARTINI 17c;, PALOMA 20cl. .
VIRGIN GIN HZZ 15c, VIRGIN MOJITO 15, VIRGIN PINA COLADA 15¢l (o alcool) 9,0

viNs ROUGEs 14l 25 50 75l
CHINON AOC Couly-Dutheil. Les Chatelieres 60 M0 220 30,0
Souple, fondu, framboise et sous-bois.
BROUILLY AOC Domaine Dubost 60 M0 220 30,0
Bonne longueur en bouche, cassis et fraise.
BOURGOGNE PINOT NOIR AOP Millebuis 80 145 290 400
Notes de sous-bois et poivre. Finale ronde et équilibrée
HAUTES-COTES DE NUITS AOC Pierre Maiziere. 85 150 30,0 425
La Croix Saint Balthazar
Saveur franche & déguster avec du boeuf ou du veau.
BORDEAUX SUPERIEUR AOC Chateau HautMongeatas # 60 1,0 220 30,0
Attaque souple, notes de fruts mars.
HAUT-MEDOC AOC Victoria |l 75 1835 270 375
Ferme et charnu, nez dépices et de cannelle.
SAINT-ESTEPHE Chateau Rocher Coutelin 90 160 320 450
Charpenté et chaleureux. Notes de fruits rouges.
POMEROL AOC Le Carillon de Chéateau Rouget - - - 70,0
Des tanins soyeux qui tapissent la bouche avec suavité.
COTES DU RHONE AOC Les Trois Garcons a8 55 10,0 200 275
Un vrai panier de fruits rouges, souple, gourmand et frais
CROZESHERMITAGE AOC Cave de Tain 80 145 290 400
Souple et chamue, nez de fruits rouges, vanille et épices douces.
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC Les Granieres de la Nerthea$120 210 420 60,0
Elégant, velouté, plein et caressant, cerises et épices.
s PUGLIA IGT Lupo Meraviglia. Due Di Due 6,0 M0 220 30,0
HH Bouche structurée et concentrée, tanins ronds et soyeux
1
+ JVEy
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e s
BULLEs ET CHAMPAGNES “ Copeld  BI7d
CHAMPAGNE AOP Mumm Cordon Rouge - brut ]/ 140 800
CHAMPAGNE AOP R de Ruinart - brut - 130,0
CHAMPAGNE GRAND CRU AOP Ciristal Louis Roederer - brut - 3500
PROSECCO DOC San Martino - extra dry 8,0 40,0

- LES EAUX -

VITTEL plate 5ozl 55

VITTEL: plate " 100cl

15H-21H
- HAPPY HOURs -

COUPE DE PROSECCO el 6,0
VERRE DE VIN 2501 75

Rouge : Pays dOc IGP / Blanc : Pays dOc IGP. Sauvignon / Rosé : Alpilles IGP

LA PINTE DE BIERE s0q A PRIX REDUIT

COCKTAIL DU MOMENT, MOJITO ¢, PINA COLADA 20c

OU SPRITZ 20cl 8,0

/7

VIRGIN- MOJITO 50, VIRGIN PINA COLADA ¢l (no alcool) 7,0

- BIEREg -

FHep
PRESSION 25¢l 50cl Hozyr BOUTEILLES
Astra Urtyp (blonde) 55 95 6,0 Duvel 85 33l
1664 (blonde) 6,0 15 80 La Chouffe 80 33cl
Grimbergen (blonde) 60 15 8,0 Orval frais ou tempéré) 62 sadl
1664 blanc 60 15 80 La parisienne blanche 55 33l
- ‘0 s o Karmeliet triple 84 33
Bg?; %gi@faﬂs) 28 Hg 28 Ee?peradofs 5t9 Co:gogna 46° 33c
. . L o~ Liefmans fruitesse 3,8° 25cl
Picon biere 75125 90 Biere sans alcool 2zl
- APERITIFg - W%\]
5 TINTE DE' S
Martini rouge, blanc, Dry 5l 55 Cinzano Aperitivo scl PLONDE:
Campari scl 55 Ricard, Pastis 51 Casanis 2cl
Porto rouge, blanc scl 55 Ricard plantes fralches 2c
Muscat 5cl 55 Kir vin blanc 14l
Suze scl 55 Prosecco il
Lillet blanc, rosé scl 55 Kir Royal au Champagne el
Saint-Raphaél ambré sl 55 Cidre pomme Sassy a§ 4,0° 33¢l
ALERTE
PEPITEM

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS. LA MAISON N‘ACCEPTE PAS LES CHEQUES.
OUVERT TOUS LES JOURS.,

SAN PELLEGRINO pétillante 50l
65 SAN PELLEGRINO pétillante 100c

6,0
7.0

14.0
80
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