BRUNCH DU DIMANCHE 295 "

BOISSON FRAICHE (AU CHOIX)
JUS DE FRUIT PRESSE

orange, pamplemousse, Gitron

FRUITS FRAIS CENTRIFUGES +2.0
demander la recette de saison

BOISSON CHAUDE (AU CHOIX)
EXPRESSO, CAFE ALLONGE, CAFE CREME,
CHOCOLAT CHAUD, THE

VIENNOISERIE (AU CHOIX)
CROISSANT, PAIN AU CHOCOLAT, TARTINE
beurre, confiture, nutella

PLAT SALE (AU CHOIx)

tous servis avec pommes de terre sautées

- CEUFS BROUILLES
NATURE, BACON, OU SAUMON GRAVLAX

- GEUF'S BENEDICTE blinis, sauce hollandaise
BACON OU SAUMON GRAVLAX

- AVOCADO TOAST pain de campagne, oeuf pochg, avocat
NATURE, BACON, SAUMON GRAVLAX OU HALLOUMI GRILLE

DEssERT (AU CHOIx)
UN DESSERT DE LA CARTE

vIN DU MOMENT

BIERE pU MOMENT

14/07/24
FETE NATIONALE
CARTE DE SAISON

14cl 25cl 50c¢

25¢l 50cl

.-

COCK TAIL DU MOMENT :icool 40l

*usqua épuisement

LES PLATS FAITS MAISON' SONT ELABORES SUR PLACE A PARTR DE PRODUITS BRUTS. ILS SONT CONGUS AVEC DES PRODUITS FRAIS SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES POUR VOUS OFFRIR
LE MAXIMUM DE SAVEURS. LES PLATS DU JOUR SONT ETUDIES POUR SUIVRE LES SAISONS, LE MARCHE ET 'HUMEUR DU CHEF.
LA CARTE QUANT A ELLE EST RENOUVELEE PETIT A PETIT, TOUJOURS EN FONCTION DES SAISONS, DES ARRIVAGES ET DE CE QUILS INSPIRENT AU CHEF.

- ENTREES -

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE

TARTARE DAVOCAT CREVETTE
sauce cocktail

NEMS AU POULET
sauce sweet & chilli

BURRATA
tomate, pesto

NEMS AUX CREVETTES
sauce sweet & chilli

ASSIETTE DE CHARCUTERIES & partager

- GALADEg -

COCO
poulet pané mariné au colombo, tomate,
crotons, parmesan, sauce moutarde et miel,
romaine

BOBUN

émincé de bceuf, nems au poulet,
cacahuetes, soja, carotte, concombre,
menthe, nouilles de riz, romaine

POKE BOWL VEGAN

tofu mariné au curry, guacamole, melon,
concombre, radis, tormate, riz, romaine

POKE BOWL THAI

nems aux crevettes, guacamole, melon,
concombre, radis, tomate, riz, romaine

POKE BOWL SAUMON

tartare de saumon guacamole, melon,
concombre, radis, fomate, riz, romaine

-LEs TARTINES -

~ Au pain de campagne
Servies avec frites maison et salade

MONSIEUR 135
Jambon blanc, fromage fondu

MADAME 140
Jambon blanc, ceuf au plat, fromage fondu

AVOCADO 14,5
oeuf poché, avocat, carotte, graines de courge

[llustrations: Livio Bernardo - inst @livioetlaviemoderne
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-LEg PLATS -

RAVIOLES DU DAUPHINE LABEL ROUGE
créme au basilic, légumes du marché,
copeaux de parmesan

TARTARE TRADITIONNEL bceuf <<charolais>>
au couteau, préparé, non préparé ou allerretour,
frites meaison, salade

CHEESEBURGER AVEC OU SANS BACON

boeuf << charolais >, sauce au cheddar,
coleslaw, frites maison

ONGLET DE BOEUF
sauce échalote, pommes sarladaises, salade

CREVETTES ROLLS

mayonnaise au citron, avocat, coriandre,

frites maison

CHEESEBURGER VEGETARIEN

sauce au cheddar, galette de pomme de terre,
carotte et courgette, caponata, coleslaw,

frites maison

WOK DE POULET AU CURRY ET LAIT DE COCO
riz thali, léegumes du marché

- LEg PLAAAATG -

195

205

205

BELLE ENTRECOTE FRANGAISE
sauce béarnaise, frites maison

TARTARE DE SAUMON

huile a la vanille, avocat, gingembre,
frites maison, salade

FISH & CHIPS
sauce tartare, frites maison

TATAKI DE BCEUF
sauce wok, riz, légumes du marché

WOK DE CREVETTE A LA THAI
nouilles de riz, légumes du marché

MAGRET DE CANARD

sauce miel et piment dEspelette; gingembre
confit, purée maison, légumes du marché

SAUMON A LA PLANCHA
mariné au miel, soja et sésame, légumes du marché

320

235

195

205

205

265

235

-

-FROMAGESs -

SELECTION DE FROMAGES
Livarot, Saint-nectaire fermier,
Sainte-Maure, Morbier

LA PART 7,0 / LASSIETTE DES QUATRE 15,0

- DEgsERTS -

FONDANT AU CHOCOLAT VALRHONA 10,5
cceur. de Toblerone, caramel au beurre salé
BRIOCHE FAGON PAIN PERDU 9,0
caramel au beurre salé, glace vanille

SALADE DE FRUITS DE SAISON 85
sirop maison au fruit de la passion

TIRAMISU AU NUTELLA spéculoos 9,0
FROMAGE BLANC 0% fruits de saison 8,0
SOUPE DE FRAISES ET RHUBARBE 85
CREME BRULEE A LA PISTACHE 9,0
tuile a lorange

TARTELETTE CITRON ET BASILIC 9,0
CAFE OU THE GOURMAND 85

GLACES ARTISANALES

OOUPE DE GLACE OU SORBET
1 BOULE 35 / 2 BOULES 65 / 3 BOULES 85
vanille, chocolat, café, pistache, citron,
framboise, fraise

75¢l

Happy
Hour

Happy

Hour

CREPES
Nutella, Confiture ou Sucre 6,5
Caramel beurre szilé 7,0
NN
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- MENULUTIN -
/
JUSQUA 9 ANS (boisson comprise)
125 -

JUS DE FRUITS (pomme, orange, ananas)
ou COCACOLA ou LIMONADE ou EAU PLATE oc)

1 PETIT BURGER AU CHOIX

(cheeselourger / burger saumon)
+ frites maison

CREPE AU SUCRE ou AU NUTELLA
ou BOULE DE GLACE

—



- CARTE DEg vINs -

viNg BLANCg tacl 250 500 750l
COTES DE GASCOGNE IGP Uby 55 10,0200 275
Fruité au parfum dagrumes.

PAYS D'OC IGP SAUVIGNON Camas 55 10,0200 275
Nez intense dagrumes, finale minérale franche et longue.

SANCERRE AOC Domaine Bizet 8,0 145290 400
Vif et minéral, agrumes et fruits & chair blanche.

PETIT CHABLIS AOC Domaine de Chaude Ecuelle 80 145 290 40,0

Souple, frais, chévrefeuille, amande.

POUILLY-FUISSE AOC Cave des Grands Crus Blancs. - - -500
Les Gavouilles ,

Notes de tilleul, cannelle et miel.

GEWURZTRAMINER AOC Tradition, La Cave du Viell Armand = 7,0 125 25,0 35,0
Arbmes floraux et épices. Parfait avec la cuisine asiatique.

viNs ROsEg

ALPILLES IGP Aimée des Alpilles 55 10,0200 275
Joliment fruité, notes de groseille et de bonbon anglais.

OOTES DE PROVENCE AOP Minuty. Coté Presaulle 75 135 270 375
Souple, rond et plein,

COTES DE PROVENCE CRU CLASSE AOC 48, tepesmus 10,0 180 36,0 50,0

:‘s APPELLATIONS

Chateau Sainte Marguerite. Cuvée Symphonie E PROVENCE

Fnesse, &6gance et pasr aromatique, un és grand rosé,

viNs ROUGEs 14l 25 50 75l
CHINON AOC Couly-Dutheil. Les Chatelieres 60 M0 220 30,0
Souple, fondu, framboise et sous-bois.
BROUILLY AOC Domaine Dubost 60 M0 220 30,0
Bonne longueur en bouche, cassis et fraise.
BOURGOGNE PINOT NOIR AOP Millebuis 80 145 290 400
Notes de sous-bois et poivre. Finale ronde et équilibrée
HAUTES-COTES DE NUITS AOC Pierre Maiziere. 85 150 30,0 425
La Croix Saint Balthazar
Saveur franche & déguster avec du boeuf ou du veau.
BORDEAUX SUPERIEUR AOC Chateau HautMongeatas & 60 1,0 220 30,0
Attaque souple, notes de fruts mars.
HAUT-MEDOC AOC Victoria |l 75 1835 270 375
Ferme et charnu, nez dépices et de cannelle.
SAINT-ESTEPHE Chateau Rocher Coutelin 90 160 320 450
Charpenté et chaleureux. Notes de fruits rouges.
POMEROL AOC Le Carillon de Chéateau Rouget - - - 70,0
Des tanins soyeux qui tapissent la bouche avec suavité.
COTES DU RHONE AOC Les Trois Garcons a8 55 10,0 200 275
Un vrai panier de fruits rouges, souple, gourmand et frais
CROZESHERMITAGE AOC Cave de Tain 80 145 290 400
Souple et chamue, nez de fruits rouges, vanille et épices douces.
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC Les Granieres de la Nerthea$120 210 420 60,0
Elégant, velouté, plein et caressant, cerises et épices.
)
() — PUGLIA IGT Lupo Meraviglia. Due Di Due 60 10 220 300
B Bouche structurée et concentrée, tanins ronds et soyeux
]
EAUX BULLEgs ET CHAMPAGNES Copeld  BIT
Vittel 250 57 Perrier 33l 57 CHAMPAGNE AOP Mumm Cordon Rouge - brut 140 80,0
SODAS ’ ' CHAMPAGNE AOP R de Ruinart - brut - 130,0
Limonade artisanale 33c 57  Schweppes Premium 20cl 57 PROSECCO DOC San Martino - extra dry 80 400
«la Mortuaciennes> Ginger beer ou Hibiscus
Sprite 25cl 57 Redbull 25l 70
Orangina 25l 57 Thé glacé péche 4od! 65
FA )
?ant_a orange 25cl g; Citronnade 4ocl MAISON 65
ropico 25 » Citronnade & I'ibiscus 4oc 65
o
- JUs pU VERGER 1007, viTAMINES -
CLEAN JUICE PTIT COCO 25cl 8,0
demander la recette de saison)
ruits frais pressés a froid avec extracteur de jus
JUS DAGRUMES FRAIS PRESSES 2scl 6,5
Orange, Citron ou Pamplemousse
COLLECTION JUS DE FRUITS CARAIBOS 25cl 57

Jus de fruits, Boissons aux fruits, Nectars de fruits ‘
Orange, Pomme, Ananas, Tomate, Fruit de la passion, Cranberry, Framboise,

Mangue
- COCKkTAILSG -

IMAGINES PAR L‘ALCHIMISTE

Bienvenue dans ‘funivers du Ptit coco. Nos barmen vous proposent leur univers : des créations
inédites & base de produits du monde, des alcools retravaillés, des sirops maison, etc..
RED NIGHT IN MARA 180 4,0 GARDEN WHITE SPRITZ ©cl 135

Rhum Havana macéré a lananas et au Cinzano aperitivo infuse aux fleurs
gingembre, shrub maison vanille - passion, de jasmin séchées, liqueur fleur de sureau,
citron vert, sirop dhibiscus, jus de maracuja pamplemousse frais, Prosecco

LA REINE ROUGE (no alcool) 25¢1 10,5
Thé glacé fleur de Geisha, cordial maison cassis/framboise/eau de rose,
citron vert, Schweppes hibiscus
COLLECTIONLES 7 PECHES CAPITAUX

LORGUEL 1350 14,0 LAVARICE 1750 14,0

Gin infusé au safran, citron frais, cordial Vermouth blanc infus¢ au romarin,
rose et fleur de sureau, champagne citron jaune, sirop dagave,
soda concombre maison

LA LUXURE 150 40

Rhum SaintJames ambré infusé aux fleurs de
sichuan, Jus de pomme, cordial Timur Paragon,
Jus de citron vert frais, ginger ale

LA PARESSE (no alcool) 18l 1,0

Jus de cranberry et framboise, soda maison
menthe et gingembre

LENVIE 0 140

Vodka infusée au fruit de la passion, liqueur
de fleur de sureau, mix cranberry/framboise,
citron vert, aquafaba (us de pois chiche)

LA COLERE 70 4,0

Ballantine's infusé au poivre noir de
Madagascar, liqueur cerise,
bitter old fashioned

LA GOURMANDISE (no alcool) 25c 1,0
Mix jus mangue/passion, sirop de vanile et mousse de coco
CLAgsIqQUEg CLAgsIQUES 15

OLD FASHIONED 4cl, PORN STAR MARTINI 17c;, CAIPIRINHA 6cl 12501 .
VIRGIN GIN FZZ 50, VIRGIN MOJITO 5¢t, VIRGIN PINA COLADA 15cl (ro alcool) 90

- LES EAUX -

VITTEL .plate 5ozl 55 SAN PELLEGRINO pétillante socl 6,0
VITTEL: plate 100cl 65 SAN PELLEGRINO pétillante 100ci 7,0
15H-21H

COUPE DE PROSECCO el 6,0
VERRE DE VIN 2501 75
Rouge : Pays dOc IGP / Blanc : Pays dOc IGP. Sauvignon / Rosé : Alpilles IGP

LA PINTE DE BIERE 500 A PRIX REDUIT /
COCKTAIL DU MOMENT, MOJITO ¢, PIA COLADA 200~ 2 &
OU SPRITZ 20cl 80 -\
VIRGIN- MOJITO 5, VIRGIN PINA COLADA 6l (no alcoo)) 7.0 v

- BIERE -

FHep

PRESSION 25¢l 50cl Hozyr BOUTEILLES

Astra Urtyp (blonde) 55 95 6,0 Duvel 85 33l 8,0
Grimbergen (blonde) 6,0 15 80 La Chouffe 80 33cl 8,0
1664 blanc 6,0 15 80 Onal (frais ou tempéré) 620 33 8,0
Demory (IPA Paris) 6,0 15 80 ka pari,si?flﬂ_j b'%jfhe 55 33 278

armeliet triple 84° 33cl ,
%g:gee)rg Elephant 60 15 80 Ee?peradofs 5t9 Co:gogna 46° 33c 28
Pietra (Corse) 60 15 80 gomars IMULEsse o,00 25l ’
Picon bire 75125 90 Biere sans alcool 3acl 75
- APERITIFg - W
5 TINTE 1>Ef R
Martini rouge, blanc, Dry 5l 55 Cinzano Aperitivo scl PLONDE« 55
Campari scl 55 Ricard, Pastis 51 Casanis 2cl 55
Porto rouge, blanc scl 55 Ricard plantes fralches 2c 55
Muscat 5cl 55 Kir vin blanc 14l 55
Suze scl 55 Prosecco il 8,0
Lillet blanc, rosé scl 55 Kir Royal au Champagne el 14.0
Saint-Raphaél ambré sl 55 Cidre pomme Sassy as 4,0° 33¢l 8,0
ALERTE
PEPITEM

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS. LA MAISON N‘ACCEPTE PAS LES CHEQUES.
OUVERT TOUS LES JOURS.,




	Diapositive 1
	Diapositive 2

